
 

 

 

I vini al Calice  

                                                                                                        

I bianchi al Calice   

Bianco fermo € 3,00 

Spumante € 3,50 

I Rossi al Calice   

Chianti Classico, Gocce € 4,00 

Lambrusco € 3,00 

   

I Passiti   

Passito DOC , Ventus € 4,00 

   

   

   

   

   

   

   

   

   
 



 

 

VINI BIANCHI FERMI 

Az. Agr. Ceretto - Piemonte 
 

 

Blangè Langhe Arneis DOC, 2007 €       28,00 

  
 

Alois Lageder - Alto Adige 
 

 

Gewürztraminer DOC, 2007 €       25,00 

  
 

Müller Thurgau DOC, 2007 €       19,00 

  
 

Chardonnay DOC, 2007 €       18,00 

  
 

Jermann - Friuli Venezia Giulia 
 

 

Traminer Aromatico IGT, 2007 €       28,00 

  
 

Vintage Tunina, Bianco Venezia Giulia IGT, 2006 €       60,00 

  
 

Az. Ag. Volpe Pasini – Friuli Venezia G. 
 

 

Pinot Grigio DOC, 2007 €       21,00 

  
 

Ribolla Gialla DOC, 2007 €       21,00 

  
 

Sauvignon DOC, 2007 €       20,00 



 

 

Az. Agricola Scubla Roberto – Friuli Venezia G.  

 

Tocai Friulano DOC, 2007 €       20,00 

  
 

Furlan Giancarlo – Friuli Venezia G. 
 

 

Traminer delle Venezie IGT, 2007 € 22,00 

  
 

Az.Agricola Cinti Floriano – Emilia Romagna   

Pignoletto Frizzante €       12,00 

   

Pignoletto, Colli bolognesi Classico, 2007 €       12,00 

   

Costa Binelli – Emilia Romagna   

Malvasia secco DOC, Colli piacentini, 2007 €       12,00 

   

Azienda Agricola Antinori – Umbria   

Cervaro della Sala IGT, 2006  €       60,00 

   

Tenuta Sella & Mosca - Sardegna   

Vermentino di Gallura Monteoro, 2007 €       17,00 

   

De Falco – Campania   

Beneventano Falanghina, 2007 €       16,00 



 

 

Planeta – Sicilia   

Chardonnay IGT, 2007 €       35,00 

   

Spadafora - Sicilia   

Schietto Grillo, 2007 €       16,00 

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   



 

 

VINI ROSSI FERMI 

Poderi Aldo Conterno - Piemonte    

Barolo Riserva DOCG, Gran Bussia, 2001 €      235,00 

   

Langhe Nebbiolo DOC, Il Favot, 2003 €         43,00 

   

Langhe Dolcetto DOC, Masante, 2007 €          17,00 

   

Gaja – Piemonte   

Langhe nebbiolo Sperss, 2004 €      250,00 

   

Barbaresco, 2005 €      170,00 

   

Az. Agricola G. D. Vajra - Piemonte   

Barolo DOCG, 2004 € 43,00 

   

Barbera d’Alba DOCG, 2006 €       22,00 

   

Dolcetto d’Alba DOC, 2007 € 18,00 

   

Produttori del Barbaresco - Piemonte   

Barbaresco DOCG, 2004 € 28,00 



 

 

   

Niedermayr Josef – Trentino Alto Adige   

Pinot Nero dell’Alto Adige DOC, 2005 € 22,00 

   

Jermann - Friuli Venezia G.   

Pinot Nero IGT, Red Angel, 2006 € 26,00 

   

Allegrini – Veneto   

Amarone della Valpolicella DOC, Classica 2004 € 80,00 

   

Palazzo della Torre IGT, 2005 € 20,00 

   

Poderi dal Nespoli – Emilia Romagna   

Sangiovese di Romagna IGT, 2007 € 12,00 

   

Sangiovese di Romagna DOC, Superiore Riserva, 

2004 
€ 14,00 

   

Fattoria Zerbina – Emilia Romagna   

Ceregio € 13,00 

   

Torre di Ceparano, Sangiovese di Romagna 2005 € 18,00 

   



 

 

Marzieno IGT, 2004 € 30,00 

   

Calonga – Emilia Romagna  
 

Sangiovese di Romagna DOC Superiore Riserva, 

Michelangiolo 2006 
€ 30,00 

   

Antinori - Toscana   

Tignanello (Super Tuscan) 2005 € 100,00 

   

Bolgheri DOC Superiore, Guado al Tasso  € 140,00 

   

San Felice - Toscana   

Chianti Classico, Poggio Rosso Riserva DOCG,     

2003 
€ 50,00 

   

Vigorello IGT, 2003 € 39,00 

  
 

Pugnitello IGT, 2006 € 40,00 

   

Brunello di Montalcino Campogiovanni DOCG, 

2003, 
€ 

45,00 

 
 

 



 

 

Tenuta dell’Ornellaia - Toscana  
 

Bolgheri Superiore Ornellaia DOC, 2005 € 200,00 

   

Bolgheri Rosso Le Serre Nuove DOC, 2006 € 48,00 

   

Le Volte IGT, 2006 € 25,00 

   

Marchesi de’Frescobaldi - Toscana   

Chianti Rùfina DOCG, Riserva, 2005 € 22,00 

   

Morellino di Scansano DOCG, Santa Maria, 2007 € 18,00 

   

Rosso di Montalcino DOC, Campo ai Sassi, 2007 € 20,00 

   

Marchesi Mazzei - Toscana  
 

Chianti Classico DOCG, Fonterutoli, 2006 € 25,00 

   

Chianti Classico DOCG, Castello di Fonterutoli, 

2005 
€ 

60,00 

   

Tenuta Sella & Mosca - Sardegna   

Cannonau di Sardegna DOC, Riserva 2005 € 18,00 

   



 

 

Az. Agricola Stella Morella- Puglia   

Primitivo di Manduria DOC, 2006 € 17,00 

   

Poggio Graffetta - Sicilia   

Nero d’Avola IGT, 2007 € 16,00 

   

Planeta – Sicilia   

Nero d’Avola IGT, Santa Cecilia € 32,00 

Rosso di Sicilia IGT, Syrah € 30,00 

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   



 

 

Monte Rossa, Franciacorta - Lombardia   

Franciacorta Rosé Brut DOCG € 40,00 

   

Az. Agricola Gatta - Lombardia   

Franciacorta Brut DOCG € 22,00 

   

Az. Agricola Le Marchesine - Lombardia   

Franciacorta Brut DOCG € 27,00 

   

Ca’ del Bosco – Lombardia   

Franciacorta Brut Cuvée Prestige € 45,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SPUMANTI  Metodo Classico 

“Dalle Terre del Franciacorta….” 



 

 

   

Ferrari – Trentino   

 Trento Giulio Ferrari, Riserva del Fondatore,  

Brut 1999 
€ 

    

110,00 

   

Trento Brut Perlé, vendemmia 2003 € 42,00 

   

Az. Ag. Colsaliz – Veneto  
 

Prosecco VSAQ, Spumante Extra Dry € 14,00 

   

Servo Suo, Prosecco di Valdobbiadene DOC, 

Spumante Dry 
€ 

22,00 

   

Cartizze, Prosecco di Valdobbiadene DOC 

Superiore, Spumante Dry 
€ 

27,00 

   

Borgo Molino - Veneto  
 

Prosecco Valdobbiadene Extra Dry, Millesimato € 13,00 

   

Prosecco Valdobbiadene Dry DOC, Millesimato  € 17,00 

   

SPUMANTI Metodo Charmat 



 

 

Az. Ag. Bisol – Veneto  
 

Prosecco di Valdobbianese DOC, Crede, 2007 € 18,00 

   

Corte Manzini – Emilia Romagna  
 

Spumante Rosé Brut, Bollicine, 2007 € 13,00 

   

Chiarli 1860 – Emilia Romagna  
 

Spumante Rosé Brut € 14,00 

   

   

   

Prestige de  Sacres -France   
 

Reserve Special Selection Brut € 52,00 

   

Reserve Special Brut Rosé € 62,00 

   

Ruinart – France (Reims)  
 

Champagne Brut, Blanc de Blancs € 110,00 

   

   

CHAMPAGNE e Vini Francesi  
 



 

 

Corte Manzini – Emilia Romagna   

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro DOC, Amabile € 12,00 

   

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro DOC, Secco € 13,00 

   

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro DOC, L’Acino € 14,00 

   

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro, Bolla Rossa € 14,00 

   

Lombardini – Emilia Romagna   

Lambrusco Rosso Secco DOC, Il Campanone € 12,00 

   

Chiarli 1860  – Emilia Romagna   

Lambrusco di Sorbara DOC, Vecchia Modena 

Premium  
€ 13,00 

   

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro DOC, 

Vigneto Enrico Cialdini 
€ 13,00 

   

Botti – Emilia Romagna   

Barbera Frizzante DOC, Colli Bolognesi  
 

VINI ROSSI FRIZZANTI 



 

 

Borgo Molino - Veneto 
 

 

Valdobbiadene Prosecco DOC, Extra Dry €       7,00 

  
 

Cantina del Vermentino - Sardegna 
 

 

S’Eleme Vermentino di Gallura DOCG €       8,00 

  
 

         “ I ROSSI” 0,375 l 
 

 

  
 

    Chianti  Classico DOCG €       7,00 

  
 

   Morellino di Scansano doc, Il Nero €       9,00 

  
 

  Sangiovese di Romagna IGT €       6,00 

  
 

Lambrusco Rosso Secco DOC, Il Campanone € 6,00 

   

 

Le MEZZE 0,350 l 

“ I BIANCHI” 0,375 l 



 

 

Val de Brun - Sicilia   

Moscato di Sicilia IGT   

   

Maculan - Veneto   

Dindarello, Passito DOCG € 24,00 

  0,750 l 

Luretta – Emilia Romagna   

Le Rane, Passito DOC(da uve di Mavasia Dolce) € 40,00 

  0,750 l 

San Felice – Toscana  
 

Inpincis, Vinsanto Chianti Classico DOC € 46,00 

  0,375 l 

Meregalli - Sicilia   

Lago di Venere, Moscato di Pantelleria Liquoroso 

DOC 
€ 

18,00 

  0,375 l 

Calonga – Emilia Romagna   

Kiria, Passito DOCG, Albana di Romagna € 18,00 

  
0,375 l 

PASSITI e VINI da MEDITAZIONE 
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